
 

   
 
 

 

 
Nota de prensa 

 

3er Torneo Del Circuito De Golf Bodegas Paternina  
Cita Obligada Del Golf En Madrid 

 
• El Centro Nacional de Golf es el campo elegido en la Capital para esta 

prueba. 
• Paternina  ha diseñado una jornada llena de vino y golf para todos sus 

participantes.  
 

Madrid, 26 de junio de 2008.- El próximo sábado 28 de junio los madrileños aficionados 
al golf pueden disfrutar del mejor vino y de un buen campo con la disputa del torneo 
Paternina perteneciente a este primer circuito de golf. 
 
El Circuito de Bodegas Paternina trae consigo la experiencia del golf profesional y la 
excelencia que da una larga tradición en la elaboración de sus vinos Paternina, de los que 
se podrán disfrutar en este circuito, en especial de su crianza Banda Azul, un Rioja crianza 
que hará las delicias de todos los participantes. 
 
La modalidad de juego será Stableford Individual Handicap y se establecen 3 categorías 
indistintas para caballeros y damas: 
1ª Categoría: Jugadores con Handicap hasta 10,4  
2ª Categoría: Jugadores con Handicap de 10,5 a 18,4  
3ª Categoría: Jugadores con Handicap de 18,5 a 26,4  
 

Los participantes con un Handicap Exacto superior a 26,4 podrán jugar, pero su 
Handicap Exacto se considerará como 26,4. 
 

El torneo contará adicionalmente con concursos de Drive más largo y Bola más Cercana a 
Bandera, así como multitud de regalos de primeras marcas. Entre sus colaboradores se 
encuentra Navidul quien será el encargado de maridar el vino con sus excelentes jamones. 
 

Los ganadores de cada una de las categorías, así como el vencedor Scratch, viajarán a la 
Final del Circuito de Golf Bodegas Paternina, que será los días 3 y 4 de octubre y se 
disputará en El Campo de Logroño, sede del Paternina Campeonato de España de 
Profesionales del 2006 donde aún se recuerda la gesta del campeón de esa edición, el 
malagueño Miguel Ángel Jiménez, que firmó una tarjeta de 60 golpes en la segunda 
jornada. 
 

Federico Paternina, una de las Bodegas con mayor tradición y peso dentro de la DO Ca. 
RIOJA, siempre fiel a su historia demuestra que no deja de renovarse e invertir en nuevos 
proyectos. Su principal objetivo es alcanzar la máxima calidad en los vinos aplicando en 
todos sus procesos de elaboración los últimos avances tecnológicos  si olvidar el rigor 
tradicional del arte de hacer buen vino. 


