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a mayor parte de la gente
aficionada al vino ha pro-
bado mas de una vez un
Paternina Banda Azul. ;Quién no
reconoce su etiqueta en el estan-
te de cualquier vinoteca? Lo que
quiza no sepa tanta gente es el
porqué de esa “banda azul”: es
un homenaje a la bandera galle-
ga, ya que #ueron en su mayoria
canteros de esta comunidad,
quienes picaron las piedras en
los calados de la bodega origi-
nal de Paternina, en Ollauri. Esta
ubicacion, que hoy se conoce
como “la Catedral del Vino”, fue
fundada en 1896 y es donde ac-
tualmente se guardan los reservas
y grandes reservas de su bodega

blancos.
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DEGA CONDE DE LOS ANDES. PAT

Conde de los Andes.
Bajar a sus laberinticas
galerias  subterrdaneas,
algunas de las cuales
estan cuarenta metros
por debajo del suelo, es
una expenencla unica:
la temperatura desciende consi-
derablemente hasta ser constan-
te cerca de 12 °C y los pasadizos
excavados en roca viva se hacen
cada vez mas oscuros. La ofra
bodega riojana del grupo Federi-
co Paternina se ubica en Haro, es
una de las mayores instalaciones
de Europa, y en ella su conocida
tradicion vinicola se alia adecua-
damente con la sofisticacién de
su tecnologia.

EMENTERIO DE ANADAS ESPECIALES.
te es uno de los rincones con mayor encanto de la bo-
dega de Paternina en Ollauri. En estos enormes botelle-
ros, dispuestos en sus calados y con un aspecto inquie-
tante debido a la humedad, descansan ana
la bodega, como la de 1928 en tintos y la de 1918 en

miticas de

EL CONDE
En el interior de la bo-

dega Conde de los An-

s pncuentra el res-
taurante £l Conde, Justo
por encima de centena-

res de m

ros de cala

dos, construidos le
el siglo XV para guardar
vinos destinados a Flan-
des y a América, estd
esta nave rehabilitada

como comedor donde
disfrutar de una carta
especializada en coci-
na "I[i': na Ij’.' ["iT\[Nl[-‘.'
da. Entre sus muros de
piedra antigua, también
se realizan por encargo
menus degustacion de
cocina actual armoni-
zados con los vinos de
esta historica tierra.






