Paternina propone una nueva forma

de enoturismo

odegas Paternina ha puesto en marcha

dos nuevas formas de acercar la cultura
del vino y sus bodegas a todos aquellos que
estan interesados en conocer este mundo
tan apasionante: Visita + Cata comentada y
Visita mds maridaje.

Estas dos nuevas formas de visitar la
bodega que Paternina tiene en Ollaur,
“Conde de los Andes” tienen el objetivo de
ensefiar a los visitantes el mundo de vino a
través de los cincos sentidos. Una manera
diferente de trasmitir las sensaciones que
envuelven el mundo del vino, gastronomia
y turismo.

Visita + Cata comentada se realiza todos
los sdbados vy domingos a las 11:00 a un
precio de 15 euros por persona. Tras la
visita a los impresionantes calados del siglo
XVl de la bodega se realiza una cata diri-
gida por un experto de la bodega que nos
ensefiard a valorar y descubrir, por ejemplo,
las diferencias que hay en los vinos més
especiales de la bodega.

Visita +Maridaje se realiza todos los
sdbados y domingos a las 11:00 a un precio
de 20 euros y tras conocer la bodega se
degustan distintos vinos maridados “con
tapas que armonizan a la perfeccion. La
degustacion estd disefiada por el endlogo
de la bodega junto al cocinero del restau-
rante “El Conde”, un restaurante que perte-
nece también a la bodega.

Dentro del proyecto de enoturismo que desarrolla

la bodega se mantienen las visitas cldsicas (Martes

- Vigrnes: 11:00 - 13:00; Sdbado y Domingo: 11:00
- 13:00 y Viernes y Sdbados: 20:00)



