| Desde su fundacién en Ollauri, Rioja Alta,
en 1896, BODEGAS PATERNINA ha cuidado
| con esmero la tradicién y el patrimonio hist6-
ico, respetando y aprendiendo de las técnicas
yla sabidurfa heredadas de las generaciones
anteriores, y siendo al mismo tiempo pionera
@nto a nivel tecnolégico e investigador como
Empresa ial. BODEGAS PATERNINA continta
elaborando sus vinos de manera tradicional,
tilizando las més modernas tecnologias en las
operaciones de apoyo, y haciendo siempre uso
| Imaltemanvasm&respemosasconelmedlo
| ambiente. Ejemplo de todo ello
| won las obras que se han llevado >
| acabo recientemente. ’7
La tarea de modernizacién y
conservacion de la planta de ela-
boracién de las bodegas ha |
supuesto una transformacién
total: se ha renovado el parque
de barricas, incrementando su
nimero hasta las 50.000, se han levantado nue-
vas salas de almacenaje, se han informatizado
|os grupos de embotellado, y se han mejorado
os laboratorios y las salas de cata.
- Conviene destacar la reciente restauracién de
|os calados de la bodega Conde de los Andes,
'mO!laun, Rioja. En noviembre de 2005, en la
ad de San Francisco, EE.UU., la Red de
| Capitales del Vino entregé a la bodega
H prestigioso galardén internacional “Best of
1005” en reconocimiento a la ejemplar obra lle-
vada a cabo. Las cavas de crianza cuentan con
s excavados a mano, en roca viva, a mds
40 m de profundidad, los més antiguos de los
datan del siglo XvI. Contemplar el impre-
te resultado de la restauracién, en la que
ha conservado el aspecto original hasta el
minimo detalle, bien merece una visita.
as cuatro amplias cavas, de 150 m cada una,
en capacidad para albergar cuatro millones
de botellas. En sus rincones més especiales se
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pueden encontrar cosechas histéricas, como la
de 1928 en tintos y la de 1918 en blancos, en
perfecto estado de conservacién. Un auténtico
tesoro que los amantes del buen vino, visitan-
tes asiduos como lo fueron Emnest Hemingway,
Antonio Ordofiez, y tantas otras personas ané-
nimas y celebridades, han tenido y tienen opor-
tunidad de disfrutar, gracias al programa de puer-
tas abiertas con que BODEGAS PATERNINA
recibe a todos los visitantes. Un paseo por las
instalaciones de esta espectacular bodega ofrece
la oportunidad de conocer més a fondo el mundo

del vino en general, y la historia
~ centenaria de este enclave en par-

ticular. En el RESTAURANTE EL

CONDE, situado en la parte més

alta de la bodega, se puede degus-
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Nacida en una de las capitales
internacionales del vino, Rioja,
BODEGAS PATERNINA ests presente hoy en dia
en tres de las D. O. més relevantes de Espafia:
Rioja, Jerez, y Ribera del Duero, y es una de las
pocas bodegas de capital nacional que cotiza sus
acciones en el mercado de valores espafiol.

BODEGAS PATERNINA ofrece una amplia
variedad de caldos de reconocido prestigio nacio-
nal e internacional capaces de satisfacer a los
mds exigentes paladares. Tintos, rosados y blan-
cos, y aguardiente de orujo de Rioja; vinos,
brandies, licores y vinagre de Jerez; y tintos de
Ribera del Duero. A las ya consagradas etiquetas
de la bodega, como CONDE DE LOS ANDES y
VINA VIAL, se ha afadido recientemente
MONTE HARO, un vino monovarietal tempra-
nillo que en su primer afio de existencia ha
conseguido un Baco de Oro al Mejor Vino
Joven. Su gran estructura en la boca sin duda
va a satisfacer a los consumidores que deman-
daban un vino més moderno, de més color y
con mucha fruta en nariz y boca.
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