Emociones

del vino y la gastronomia

CoNDE DE
Los ANDES

éQué tal una visita diferente
en una bodega unica?
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2 biente de la bodega de Conde de Io__ggmes de Ollauri es indescrip-

‘ tible. A lo largo de las bodegas, se abren cuatro amplias cavas de 150 me-

tros de longitud cada una. Su temperatura uniforme qflq largo de todo el

ano, la hace idonea para la crianza y conservacionde 16s vinos de Reserva
y Gran Reserva que en ella se alojan. 4 : ;




Paternina trabaja el
mundo de los sentidos a
través del enoturismo

Recorrer las instalaciones de estas miticas
bodegas es viajar a un mundo de tranquili-
dad y sosiego donde descansan vinos de
principios de siglo acompanados de futuros
aspirantes a convertirse en joyas enologicas.
Es un recorrido en el que se descorchan los
verdaderos sentimientos del vino, que unica-
mente despiertan para deleitar con sus me-
jores sabores y aromas.

Bodegas Paternina ha puesto en marcha
dos nuevas formas de acercar la cultura del
vino y sus bodegas a todos aguellos que
estan interesados en conocer este mundo
tan apasionante: Visita + Cata comentada,;
Visita mas maridaje.

Estas dos nuevas formas de visitar la bo-
dega que Paternina tiene en Ollauri, tienen el
objetivo de ensenar a los visitantes el mundo
del vino a través de los cincos sentidos. Una
rmanera diferente de trasmitir las sensacio-
nes que envuelven el mundo del vino, la gas-
tronomia y el turismo.

Visita + Cata comentada se realiza todos
los sabados y domingos a las 11:00 a un
precio de 15 eurcs por persona. Tras la visita

(i a los impresionantes calados del siglo XVI de
\ - la bodega, se realiza una cata dirigida por un
experto de la bodega que les ensefara a va-
lorar y descubrir, por ejemplo, las diferencias
que hay en los vinos mas especiales de la
bodega.
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Visita + Maridaje se realiza todos los saba-
dos y domingos a las 11:00 a un precio de
« 20 euros ,y tras conocer la bodega, se de-
Paternina gustan distintos vinos maridados con tapas
que armonizan a la perfeccion. La degusta-
cién esta disenada por el endlogo de la bo-
dega junte al cocinero del restaurante "El
Conde”, un restaurante que peritenece tam-
bién a la bodega.

Dentro del proyecto de enoturismo gue des-
arrolla la bodega se mantienen las visitas cla-
sicas de:
» Martes - Viernes: 11:00 - 13:00
= Sabado y Domingo: 11:00 - 13:00
» Viernes y Sabados: 20:00
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